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GRAND CRU CLASSE EN 1855 COMTESSE DE BOURNAZEL

GFEA des vigmobles des Comtes de Bournazel
Propriétaires & PREIGNAC - TOULENNE - FARGUES {Gironde)
MISENBOUTEILLE AUCHATEAU
PRODUIT DE FAANGE - BOADEAUX

Appellation : Sauternes

Commune : Preignac

Superficie en Sauternes : 25 hectares

Age moyen des vignes : 30/40 ans

Terroir : Plateau vallonné de moyenne altitude, sous-sol sillicieux, sableux et argilo-graveleux.
Encépagement : 70 % Sémillon 28 % Sauvignon et 2% de muscadelle

Densité : 6300 pieds/hect

Vinification : cépages vinifiés séparément. Pressurage direct. Débourbage pendant 10 heures. Réin-
troduction des lies fines. Fermentation en barriques ( 1/3 de fts neufs).

Equilibre organoleptique : 14°5 d’alcool, 6° de potentiel de sucre résiduel.
Soutirage trimestriel. Pré-assemblage au 2éme soutirage.
Dernier assemblage avant la mise, selon les années, 2 ou 3 ans apres la récolte.

Elevage : de 14 a 18 mois en barrique de chéne neuves ( Renouvellement 1/3 par an ).
Durée minimale de repos en bouteilles : 12 mois
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